
Rhum Sour
Rhum Eminente, jus de 
citron vert, sirop de sucre

Pimm's
Pimm's n⁰1, limonade, 
fruits frais

Mezcal Mule
Mezcal, sirop d’érable, citron 
vert, Ginger Beer Hysope

Cocktails 13€

Hibiscus Smash
Gin, hibiscus 
citron vert

Rhum arrangé
Poire-Gingembre – 10€

Rosemary
Vodka infusée , sirop de 
citron au romarin, tonic



*Mercredi c’est 100% Veggie

Menu Déjeuner*

Déjeuner ou dîner, faites nous 

vous avez juste à choisir votre plat.

Vous avez juste à choisir vo�e plat 
(viande, poisson ou végétarien) ;)

Mise en selle - Plat
Touche sucrée 

et dessert à partager

28€

Menu Dîner*

Vous avez juste à choisir vo�e plat 
(viande, poisson ou végétarien) ;)

Mise en selle - Plat - Fromage
Touche sucrée et dessert 

à partager

55€

Dimanche Lazy Lunch
Boisson fraîche ou cocktail

Mises en selle - Plat du dimanche 
Touche sucrée et dessert à partager

35€

Des aller�es ? N’hésitez pas à nous demander les informa�ons sur les allergènes 

Viandes ori�ne Union Européenne 

Prix TTC/Service compris

Vous avez passé Vous avez passé 
un agréable moment ?un agréable moment ?

1 avis positif pour Pouliche 
= 1 team heureuse
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32€ le samedi
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Les entrées, à partager

Poulet et ses garnitures, 
à partager en famille

Dessert

35€

Le poulet du dimanche
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Carte 
des 
vins  
 
Vins selon disponibilités 
Prix TTC/Service compriss 

 

BBllaannccss           1122ccll  //  7755ccll  
  
AAllssaaccee  //  SSaavvooiiee   
2019 Alsace – Albert Mann – Pinot Blanc Auxerrois            41€ 
2019 Vin de Savoie - Domaine des 13 Lunes - Roussette de Savoie          45€ 
2018 Alsace - La Grange de l'Oncle Charles             60€ 
2017 Riesling - Albert Mann - Cuvée Albert                    13€   75€ 
 
JJuurraa   
2019 Arbois - Domaine Dugois – Auréoline              42€ 
2018 Côtes du Jura - L'Aigle à Deux Têtes - Les Clous            65€ 
2017 VDF - François Rousset Martin - Gravières            80€ 
 
BBoouurrggooggnnee   
2018 IGP Franche Comté - Domaine de la Pâturie - Par Amour Chardonnay  42€ 
2018 Mâcon Village – Robert Denogent – Les Sardines          59€ 
2018 Bourgogne - Felix Hélix Chardonnay             59€ 
2020 Marsannay - Pierre Bourrée              65€ 
2016 Chablis - Domaine Pattes Loup                    17€   84€ 
2016 Auxey-Duresses – J.M. Vincent – Les Hautés          120€ 
2015 Meursault Santenots – Domaine Marquis d'Angerville        245€ 
 
LLooiirree   
2020 Clos Saint Fiacre - Orléans                      40€ 
2020 Anjou – Nicolas Reau – attention Chenin méchant     7€  42€ 
2018 Menetou Salon – Domaine Pellé - Morogues             52€ 
2020 VDF – Domaine Bobinet – Poil de Lièvre             55€  
2019 Anjou – Domaine Ogereau – Vent de Spilite                          59€ 
2017 Sancerre – Domaine Renaissance – Côte de l’Épée          65€ 
2015  VDF - Alexandre Bain - Mademoiselle M            89€ 
2016  Sancerre - François Cotat - Les Monts damnés           109€  
2015 Pouilly-Fumée Domaine Didier Daguenau Silex          249€ 
 
RRhhoo ̂nnee  eett  PPrroovveennccee   
2019 Domaine des Sarrins – Rolle       8€  44€ 
2019 AOP Costières de Nîmes - Clos des Centenaires - Roussanne          55€ 
2018 VDF - Clos de l'Ours – Milia               57€ 
2020 VDF - Simon Gastrein – L’Éffrontée                  11€   60€ 
2018 VDF - Planas-Rastoin – Clémentine             75€ 
2016 IGP Alpilles Domaine de Trevallon            185€ 
 
SSuudd  ddee  llaa  FFrraannccee  
2019 VDF - Domaine Ribiera Tintorela "Sélection"            39€ 
2019 IGP Côtes du Tarn – Plageoles – Ondenc Sec              47€ 
2019 IGP Côte Catalane Domaine le Roc Des Ages Llum            52€ 
2020 VDF Château del Ranq – La Cadène                        53€ 
2019 Jurançon sec – Camin Larredya – La Part Davant            59€ 
 

BBuulllleess    1122ccll  //  7755ccll   
 
NM Mont des Avaloirs  
Eric Bordelet – Sydre Argelette              39€ 
 
2019 La Grange de l’Oncle Charles  
Alsace PetNat                 47€ 
 
NM Champagne Taittinger – Brut      17€  89€ 
 
NM Champagne Pierre Baillette 
Cœur de l'Histoire                 92€ 
 
NM Champagne Calsac 
Extra Brut – 1er Cru Les Rocheforts              99€ 
 
2008 Champagne  
Comtes de Champagne Taittinger             265€ 



 
 

 
 

 

Carte 
des 
vins  
 
Vins selon disponibilités 
Prix TTC/Service compriss 

 

RRoouuggeess            1122ccll  //  7755ccll  
  
AAllssaaccee  eett  JJuurraa  
2018 Arbois - Domaine Dugois – En mouchet                          48€ 
2018 Côtes du Jura - Domaine Overnoy – Rougissime                        59€ 
2019 Alsace - La Grange de l'Oncle Charles – Rouge                    60€ 
2019 Pinot Noir - Albert Mann - Clos de la faille                    115€ 
 
BBoouurrggooggnnee  
2018 IGP Franche Comté - Domaine de la Pâturie - Par Amour           45€ 
2020 Rully – Domaine de la Folie – Clos de Bellecroix           55€ 
2020 H. Hautes Côtes de Beaune – Decelle Villa - Champlains           67€ 
2018 Givry – Félix Hélix – Les Bois Ronds                      79€ 
2018 Marsannay - Decelle Villa - Les Longeroies             83€ 
2018 Pernand-Vergelesses – Frères Vallet     16€   85€ 
2016 Santenay 1er Cru – JM Vincent – Les Gravières                   144€ 
2014 Volnay Champans – Domaine Marquis d'Angerville         245€ 
 
BBeeaauujjoollaaiiss  
2020 Chiroubles - Domaine de la Grosse Pierre     7€  39€ 
2020 Morgon - Jean-Marc Burgaud - Grands Cras             57€ 
 
LLooiirree   
2020 Bourgueil – Y. Amirault – Côte 50              41€ 
2020 Reuilly – Domaine Luc Tabordet                       42€ 
2020 VDF – Domaine Bobinet - Hanami                       44€ 
2019 Chinon – Domaine Nicolas Grosbois              52€ 
2016 Anjou – Patrick Baudouin – Les Côteaux d’Ardenay           60€ 
2019 Anjou Villages – Domaine Le Fief Noir - Rêveur                    69€ 
 
RRhhoo ̂nnee  eett  PPrroovveennccee    
2020 VDF - Scamandre - Les Jardins d’Ewenn             41€ 
2018 VDF - Martin Texier - Brézème Grenache            50€ 
2016 Côtes de Provence - Château des Sarrins             55€ 
2017 AOP Costières de Nîmes – Clos des Centenaires – Grenache VV          58€ 
2018 Saint-Joseph - Domaine des Hauts Châssis            59€ 
2012 Châteauneuf du Pape – Mas Saint Louis   17€   89€ 

2018 Côtes de Provence - Clos de l'Ours - Ursus            89€ 
2018 Côtes-Rôtie – Domaine Jean Michel Stephan - Nature         156€ 
2012 Châteauneuf-du-pape Clos des papes           205€ 

     
SSuudd  ddee  llaa  FFrraannccee  
2020 Mas Amiel - Vertigo                     7€  42€ 
2019 Lou Maset Rouge – Domaine d Aupilhac             48€ 
2016 Côtes de Duras – Mouthes le Bihan - Vieillefont            55€ 
2020 Pic Saint Loup – Château del Ranq – Redares                                    11€   60€ 
2014 IGP Côtes Catalanes - Domaine Michaël Paetzold - Mastrio           72€ 
2006 Cahors - Cosse Maisonneuve - Le Sid              85€ 
 
BBoorrddeeaauuxx 
2019 Saint Emilion - Jean Faure - La Réserve             51€ 
2019 VDF – Domaine de L’Ile Rouge - Confluence                     55€ 
2007 Saint Emilion - Château de Millery            105€ 

RRoosséé    1122ccll  //  7755ccll   
 
2018 Pays d’Oc – La Périnade       7€  34€ 
 
2019 Loire – Domaine St Nicolas                 47€ 
Coup de Foudre   


